
A HISTÓRIA
A família Varela Zarranz iniciou as
atividades no setor vitivinícola em
1933. Pouco mais de uma década
depois, adquiriu as instalações da
vinícola construída pelo ilustre
pioneiro Diego Pons em 1888. Isso
fez com que a família Varela
Zarranz fosse a herdeira e
continuadora de uma pujante
história. Mais de cem hectares de
vinha albergam cultivares de
origem francesa. A emblemática
uva Tannat do Uruguai abre a lista
das uvas tintas. Segue-se por
Cabernet Sauvignon, cuja presença
neste estabelecimento data de
finais do século XIX, Cabernet
Franc e Merlot. Entre as uvas
brancas, cultiva-se: Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Viognier e, com
exclusividade: Muscat Petit Grain. 

A VINÍCOLA
A vinícola preserva
elementos patrimoniais da
vitivinicultura uruguaia, de
grande valor histórico. Você
pode encontrar uma
harmonia perfeita entre a
tecnologia antiga e a mais
nova. Na nave central e na
cave subterrânea, datada de
1892, repousa a maior
colecção de barricas de
carvalho francês em uso no
nosso país, vivendo com os
modernos barris onde
repousam, parte da sua vida,
os melhores vinhos da
família. O equilíbrio entre
tecnologia e paixão marca o
caminho de uma empresa de
prestígio e vanguarda.

VINÍCOLA
 VARELA ZARRANZ

A ATIVIDADE
Winetours e Vinícola Varela Zarranz convidam você a uma
experiência inesquecível. 
Pela manhã nosso ônibus recolherá todas as pessoas no lugar onde
estiverem hospedadas continuando a viagem até a Vinícola Varela
Zarranz, localizada na região de Joaquin Suarez aonde chegaremos
próximo das 11.30hs. Faremos um passeio guiado pelos vinhedos e
pela vinícola, acompanhados por um dos anfitriões da família que
contará a história do estabelecimento, o processo de elaboração do
vinho, assim como dos espumantes naturais produzidos
especialmente pelo método Champenoise. 
Durante a visita poderão conhecer a moderna sala de barricas e a
antiga adega onde fica a maior coleção de barris de carvalho francês
em uso em nosso país, datada de 1903. 
Depois poderão desfrutar de um almoço especial harmonizado por
diferentes vinhos da adega. 
Antes de finalizar o passeio, faremos uma parada na loja de vinhos
“La Fermenta” onde poderão comprar os melhores vinhos do
Uruguai com preços especiais para clientes do Winetour Uruguay. 
Chegada aproximadamente às 18hs, dependendo da localização da
hospedagem. 

WINETOURS
9 A 18HS



O ALMOÇO
Entrada: Tábua de queijos, produtos agrícolas, frutos secos,
azeitonas, pão. Harmonização: Petit Grain Muscat 2020
Plato principal: Variedade de carnes típicas do Uruguai.
Guarnição de verduras assadas e mix de verdes com tomate
cereja. Harmonização: Tannat Reserva 
Sobremesa: Peras ao tannat com sorvete de baunilha e calda de
vinho tinto. Harmonização: Espumoso María Zarranz Extra Brut y
Demi Sec

MEDIDAS DE HIGIENE E SEGURANÇA
Uso de máscara obrigatório no ônibus e nos espaços fechados.
Você deve trazer sua própria máscara
Número limitado de passageiros, para garantir o distanciamento
Reforço nas tarefas de limpeza e desinfecção
Desinfecção regular de veículos e equipamento 
Funcionários treinados em medidas de higiene e segurança
Controle de temperatura
Álcool gel disponível

O PASSEIO INCLUI:
Transfer ida e volta desde sua
hospedagem em Montevidéu
Passeio guiado pela vinícola e
vinhedos
Almoço completo com entrada,
prato principal e sobremesa
harmonizado com um vinho
diferente em cada etapa.
Água, chá e café 
Tour de compras na loja La
Fermenta especializada em
vinhos. 
Informar caso precisar cardápio
especial (celíaco, vegetariano,
baixas calorias) 
Crianças até 4 anos não pagam
(sem direito a assento no
ônibus); de 5 a 12 anos pagam
50% do valor. 

NÃO INCLUI:
Gorjetas
Qualquer outro serviço
que não esteja
expressamente incluído
na seção "O passeio
inclui"

Preço por pessõa: USD 99
Forma de pagamento: Paypal

CONTATO
INSTAGRAM: winetours_redtravel 
MAIL:  info@winetours.com.uy
SITE: winetours.com.uy


